
Les suggestions de nos chefsLes suggestions de nos chefs
 Samedi 15 août à partir de 19h Samedi 15 août à partir de 19h

*Coupe de champagne offerte pour tous les clients qui dînent à l’hôtel, accès au toit seul : 20€/pers., incluant une coupe de champagne.
A complimentary glass of champagne for all guests dining at the hotel; access to the rooftop only: €20 per person, including a glass of champagne.

 Boissons non comprises / Beverages not included. Prix nets, service inclus / Net prices, VAT and service included
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Alcohol abuse is dangerous for your health, consume with moderation

Réservation conseillée -                                                                                               
+33 4 70 30 82 28

Booking recommended

A glass of champagne on the 7th-floor rooftop, watching the fireworks*
Coupe de champagne - roof top au 7ème étage - feu d ’artif ice*

Bar entier (pièce de 1kg) - 61€
Avec une compotée de fenouil aux herbes, poêlée de tomates cerises et pommes de terre grenailles

Whole bar (1kg) - €61
Served with a herb-infused fennel compote, pan-fried cherry tomatoes and baby potatoes

Côte de bœuf race Aubrac, fumée au foin, 1,1kg pour 2 pers. - 120€

Aubrac beef rib, hay-smoked, 1.1kg for 2 people – €120

Dorade royale entière (pièce de 1kg) - 59€ 
Avec une compotée de fenouil aux herbes, poêlée de tomates cerises et pommes de terre grenailles

Whole gilthead seabream (1kg) - €59 
Served with a herb-infused fennel compote, pan-fried cherry tomatoes and baby potatoes

PLATS À PARTAGERPLATS À PARTAGER

With three side dishes to share, along with Béarnaise sauce, meat jus and hay sabayonWith three side dishes to share, along with Béarnaise sauce, meat jus and hay sabayon

Avec 3 accompagnements à partager et sauce béarnaise, jus de viande et sabayon de foinAvec 3 accompagnements à partager et sauce béarnaise, jus de viande et sabayon de foin

MAIN COURSES TO SHAREMAIN COURSES TO SHARE

La figue et la framboise - 14€

Fig and Raspberry - €14

DESSERTSDESSERTS

Compotée de figue, crème légère aux 4 épices, framboises fraîchesCompotée de figue, crème légère aux 4 épices, framboises fraîches

Fig compote, light four-spice cream, fresh raspberriesFig compote, light four-spice cream, fresh raspberries

Mille-feuille abricot et praliné - 14€

Apricot and praline mille-feuille – €14

Feuilleté chocolat caramélisé, douce crème au praliné, abricotsFeuilleté chocolat caramélisé, douce crème au praliné, abricots

Caramelised chocolate puff pastry, smooth praline cream, apricotsCaramelised chocolate puff pastry, smooth praline cream, apricots

Animation muscicale avec Didier Desbois au saxophone
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